SANDEIRANTES

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
ESTADO DO PARANA

PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 20 de outubro de 2021.
Ref.: Dispensa de Licitacdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes-PR

PROCESSO ADMINISTRATIVO

OBJETO: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA
FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021
DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021.

RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS (ESTIMATIVA DE CONSUMO).

ITE UNI X VLR VLR
M QTD D DESCRICAO DO PRODUTO MEDI TOTAL
' A
Abacate Manteiga de 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada | 4,16 8.320,00

unidade)

Caracterizagdo: fruta de 1% Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
1 2000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 ¢ RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Abacaxi Perola 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada unidade) | 4,49 8.980,00
Caracterizagdo: fruta de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.
Abobora/Kabotia/Moranga 12 Qualidade (pesando entre 5,0 a 8,0 kg) | 3,47 10.410,00
Caracterizagdo: Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condi¢Bes que ndo produzam,
3 3000 | KG | desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Devem ser preferencialmente
embalados a vacuo ou congelados e serem produzidos segundo as Boas
Préaticas de Manipulacdo de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Proprias da

2 2000 | KG
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espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livre da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos
embalados), RDC ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360
de 23/12/03 (Alimentos embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).
RDC ANVISA Ne° 359 de 23/12/03 (PorcGes de alimentos embalados para
rotulagem nutricional), RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento
técnico para rotulagem nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias.
Embalagem Priméria: Embalagem pléstica, transparente, atdxica, asseptica,
com contetdo no maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Abobrinha Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg | 4,48 13.440,00
cada unidade) Caracterizagéo:
brasileira de 1% qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie;
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica,
grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem
de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abobrinha Orgéanica Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 | 5,35 5.350,00
a 0,6 kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
5 1000 | KG | mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma:
propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & saude: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de
umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Acelga 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) | 4,93 4.930,00
Caracterizagdo: 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) ,
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a
salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.

4 3000 | KG

6 1000 | KG
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Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/14.

Aipim/Mandioca Ramas Limpas (pesando aproximadamente entre 0,2 a | 4,31 12.930,00
0,5 kg cada) Caracterizacéo:
Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicGes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem em
risco a saude do consumidor. Devem ser preferencialmente embalados a vacuo
ou congelados e serem produzidos segundo as Boas Praticas de Manipulacdo
de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Proprias da espécie. Aparéncia: Sem
danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade.
Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais; Livre da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos embalados), RDC
ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos
embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).RDC ANVISA N° 359
de 23/12/03 (Por¢bes de alimentos embalados para rotulagem nutricional),
RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento técnico para rotulagem
nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias. Embalagem Priméria:
Embalagem pléstica, transparente, atdxica, asséptica, com conteido no
maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em embalagens
padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Alface Crespa de 1° Qualidade (pesando Aproximadamente 0,200 kg cada | 4,79 9.580,00
unidade) Caracterizacéo: de
1° qualidade (pesando aproximadamente 0,200 kg cada unidade), devem ser
procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais:
serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica
ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura, Cor e Aroma:
propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & satde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de agrotdxicos
da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal. Referencias:
RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de qualidade), RDC
259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugéo

7 3000 | KG

8 2000 | KG

SESA 748/14.
Banana Nanica/Maca/ Prata/Caturra 12 Qualidade (pesando entre 1,8 a | 3,72 22.320,00
2,2 kg cada penca) Caracterizacgdo:

12 Qualidade (pesando entre 1,8 a 2,2 kg cada penca), fruta de boa qualidade,
in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacao
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras: Caracteristicas
Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem
fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade;
Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substéncias terrosas,
sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade externa
anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -

9 6000 | KG
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ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Batata Doce Rosada/Roxo/Amarela 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a | 2,57 2.570,00
0,300 kg cada unidade) Caracterizacgdo:
Rosada 1 Qualidade (pesando entre 0,250 a 0,300 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da espécie.
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou leses de origem fisica ou mecanica,
grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel de
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Beringela 1% Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,250 kg cada unidade) | 4,50 4.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,32 3.320,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba Organica 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada | 5,73 5.730,00
unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgénico ou
Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
13 1000 | KG | Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA /MS
(alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05-
ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade). Certificado organico ou
Agroecoldgico

14 1000 | KG | Brécolis 1% gualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada unidade) | 6,22 6.220,00

10 1000 | KG

11 1000 | KG

12 1000 | KG
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Caracterizagdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada
unidade). Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos;
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas; Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho; Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria
estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente; Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Cebola Amarela Gralda, Extra, Categoria 1 - 1° qualidade (pesando entre | 3,10 3.100,00
0,150 a 0,200 kg cada unidade) Caracterizacgdo:
grauda, extra, categoria 1, de 12 qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg
cada unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolu¢do completo do tamanho; Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a satde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas
de umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Cebolinha Verde 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,300 kg cada | 9,97 4.985,00
maco)

Caracteristicas proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo do tamanho;
Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha
16 500 KG | prejudicial a salide: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais;
livres da maior parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotéxicos: em
atendimentos ao+D31s requisitos das monografias de agrotdxicos da
ANVISA; Umidade: isentas de umidade externa anormal; Referencias: RDC
27/10 — ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitério) e
RDC 272/05 — ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade).

Cenoura 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,53 10.590,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade)
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
17 3000 | KG | propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a saide: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chicoria 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) | 5,24 5.240,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade),
18 1000 | KG | devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou

15 1000 | KG
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mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
propria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial & saide: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugcdo SESA 748/2014.

Chuchu 1% Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade) | 3,19 3.190,00
Caracterizacdo: 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
19 1000 | KG | prépria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial & saude: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Couve Manteiga 12 Qualidade (pesando entre 0,300 a 0,400 kg cada mago) | 6,50 6.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescas. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
da terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC 27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Couve Flor 1° Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada unidade) | 5,33 5.330,00
Caracterizagdo: De 1* Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
21 1000 | KG | estranha prejudicial & salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Espinafre 12 Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada unidade) | 8,44 4.220,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
22 500 KG | ou lesbes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a saide: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das

20 1000 | KG
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monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Goiaba Vermelha/Branca 1° qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg | 5,13 15.390,00
cada unidade)
Caracterizagdo: fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras, Caracteristicas Sensoriais: préprias; Aparéncia; sem
danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor,
Aroma: prdpria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a saude:
23 3000 | KG | auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos;
Umidade: isentos de umidade externa anormal; Residuos de Agrotoxicos: em
atendimentos aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA;
Maturacdo: tal que permita suportar manipulacdo , transporte e conservagao
em condi¢fes adequadas para o consumo mediato e imediato; Referencias:
RDC 27/10 — ANVISA/MS (Alimentos /embalagens isentos de registro
sanitario), RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de

qualidade).
Laranja Péra/Baiana/Lima 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg | 2,82 8.460,00
cada unidade) Caracterizagdo: de

12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
24 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacéo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Limao Tahiti/Cravo/Galego 12 Qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg | 2,99 8.970,00
cada unidade) Caracterizagdo:
de 12 qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
25 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

Maméo Formosa/Papaya 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada | 3,71 14.840,00
unidade)

Caracterizagdo: de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada unidade),
fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou

26 4000 | KG
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lesGes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condicfes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.
Maracuja Azedo 1% Qualidade ( pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada | 6,21 37.260,00
unidade)

Caracterizagdo: Frutas de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. Procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie
27 6000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar
manipulagdo, transporte e conservacdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 -
ANVISA/MS(Caracteristicas minimas de qualidade).

Mel de Abelha 12 Qualidade acondicionado em frascos de 500 g | 34,71 34.710,00
Caracterizagdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de
partes vivas das plantas ou de excrecfes de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia. O mel ndo podera conter substancias estranhas
a sua composicdo normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez. Podera
se apresentar parcialmente cristalizado e ndo apresentar caramelizagdo nem
espuma superficial. Registrado, no minimo, no 6rgdo municipal de inspecéo
competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas largas,
irregulares ou alongadas. Deve possuir o carimbo do Servigo de Inspecdo
Federal (SIF), Servico Inspecdo Parand (SIP), ou Servi¢o Inspecdo Municipal
(SIM) e estar em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.
Caracteristicas sensoriais: Proprias. Textura: Liquido denso, viscoso,
28 1000 KG | translicido ou parcialmente cristalizado. Cor: Levemente amarelada a
castanho escura. Aroma: Adocicado. Matéria estranha prejudicial ou ndo a
saude: Auséncia. Residuos de agrotdxicos e de antibidticos: Em atendimento
aos requisitos do Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA).
Referencias: RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porg¢des de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). RDC 14 de 2014 (Matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de tolerancia). Resolucédo
CNNPA 12/78 — ANVISA/MS REVOGADA pela RDC N° 272 22/09/2005
(Regulamento técnico para produtos vegetais, frutas e cogumelos).
INSTRUCAO NORMATIVA 11 DE 20/10/2000 (Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Mel). Validade: Minima 24 meses. Embalagem
primaria: Embalagem, plastica transparente, virgem, integra, atoxica e bem
fechada. No rotulo impresso deve constar no minimo: a denominacdo do
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produto, a data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informacéo
nutricional. Embalagem com capacidade de até 1 Kg. A quantidade total deve
ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).
No rétulo devem constar no minimo a denominacdo do produto, a data de
fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes e procedéncia. O mel
proveniente de abelhas indigenas devera trazer no rétulo indicacdo clara de sua
procedéncia. Devera atender a RDC ANVISA n° 360 de 23/12/03, RDC
ANVISA n° 359 de 23/12/03, RDC ANVISA n° 259 de 20/09/02.

Milho Verde até 3 Palhas (pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada unidade) | 5,09 10.180,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saude:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Morango - cumbuca com aprox. 1 kg | 19,41 38.820,00
Descricéo: Bastante firme, com maturagdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. Caracterizacdo: fruta de boa qualidade, in natura,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Caracteristicas Sensoriais:
proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
30 2000 | KG | estranha prejudicial a satde: auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas
ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade externa anormal. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar manipulacao,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas
de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolugdo SESA 748/2014. Cumbuca com aproximado 1 kg.
Morango Orgénico - cumbuca com aprox. 1 kg | 23,25 23.250,00
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado
Orgéanico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade
externa anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos /embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 — ANVISA
IMS (caracteristicas minimas de qualidade). RDC 175/03 — ANVISA/MS
(Alimentos embalados), RDC 360/03 — ANVISA/MS (Alimentos embalados
obrigatoriedade de rotulagem nutricional), RDC 359/03 — ANVISA/MS
(Por¢Bes de Alimentos embalados para rotulagem nutricional), RDC 259/02
(Regulamento técnico para rotulagem nutricional). Embalagem transparente

29 2000 | KG
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em conteido de no maximo 02 quilos. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Pepino Comum/Japonés 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,300 kg | 4,06 12.180,00
cada unidade)
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
32 3000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Pimentdol1? Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,250 kg cada unidade) | 7,56 15.120,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescos. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal. Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario)). = RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Repolho Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada unidade) | 3,41 6.820,00
Caracterizagdo: de 12 Qualidade (médio - pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
34 2000 | KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Repolho Orgénico Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada | 6,05 6.050,00
unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgénico ou
Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Devem ser procedentes
de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas sensoriais: Serem frescas.
Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica;
Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, de agrotéxicos da ANVISA.
Umidade: Isentas de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 —
ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC
272/05 — ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade). Cor, Aroma:;
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias. Certificado
organico ou Agroecoldgico.

33 2000 | KG
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Rucula 1* Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade) | 6,65 6.650,00
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade)
, devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e / ou lesdes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a
36 1000 | KG | saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

Suco de Uva Integral - 15 L | 13,79 110.320,00
Descri¢do: De cor intensa, com fortes reflexos roxo-violaceos, aroma tipico
que lembra a fruta fresca, sabor refrescante, persistente e marcante com
equilibrio entre o teor de acucar natural da fruta e sua acidez. Sem adi¢do de
agua, acucar e conservantes. Rotulo com discriminagdo dos ingredientes, nome
da empresa, com data de fabricagdo e validade. Deve ser consumido no
maximo 6 meses ap0s o preparo. Caracterizagdo: Suco de uva € a bebida nédo
fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s, fresca e madura, sendo tolerada a graduacdo alcodlica até 0,5% Vol.
A designacdo “integral” ou “simples” sera privativa do suco de uva sem adigdo
de acuUcares e na sua concentracdo natural. Deve possuir registro junto ao
Ministério da Agricultura Pecuédria e Abastecimento (MAPA Portaria
55/2004). E a bebida nio fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnoldgico adequado, na sua
concentragdo natural, sem adi¢do de agucar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservagdo. Produzido
dentro das normas de Boas Praticas de Fabricacdo e proveniente de
estabelecimento sob inspecdo. Ndo pode conter: substancias estranhas a fruta
de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e
acucar. Pesos liquidos declarados no rotulo: Minimo 99% (toleravel).
Caracteristicas sensoriais, Textura, Aroma: Préprias. Cor: Vinho, rosado ou
translucido (branco). Matéria estranha prejudicial & saude: Auséncia de
matérias estranhas & fruta. Corantes, Conservantes artificiais: Ausentes.
Validade: Minimo 6 meses. Embalagem Priméaria: Embalagem atoxica,
virgem, hermeticamente fechada. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Referencias:
MAPA Portaria 55 de 27/07/2004 (ComplementacGes dos padrbes de
Identidade e qualidade do vinho e dos derivados da uva e do vinho). RDC
ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens isentos
de registro sanitario). RDC ANVISA N° 14 de 28/03/14 (Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de
tolerdncia). RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Por¢des de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). Decreto N° 8.198, de 20/02/14 (producdo, circulacdo e
comercializagdo do vinho e derivados da uva e do vinho). Instru¢cdo Normativa
N° 01, de 07/01/2000 do Ministério da Agricultura (Regulamento técnico geral
para fixag8o dos padrfes de ldentidade e qualidade para polpa de fruta).
Tangerina Poncd/ Mexirica/Mimosa/Bergamota/Murcote 1° Qualidade | 4,04 12.120,00
(pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) Caracterizacgdo:

37 8000 | UND

38 3000 | KG
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de 1° qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade; Matéria estranha prejudicial a sa(de: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Tomate Cereja 1* Qualidade (pesando entre 0,010 a 0,020 kg cada | 3,60 14.400,00
unidade)

Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
39 4000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/fembalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Tomate Rasteiro 1% Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada | 4,42 17.680,00
unidade)

Caracterizagdo: Tomate Rasteiro 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg
cada unidade) devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & satde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 9,91 79.280,00
kg cada unidade) Caracterizag8o: Frutas
de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem  Desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
41 8000 | KG | estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade).

40 4000 | KG
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Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 14,88 29.760,00
kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotéxicos, com certificado
Organico ou Agroecologico, conforme normas. Caracterizagdo: Frutas de
boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conserva¢do em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade). Certificado organico ou Agroecoldgico.
Vagem 12 Qualidade | 11,25 11.250,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade, devem ser procedentes de espécimes de
vegetais genuinos, livres de machucados na superficie do produto.
Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a
superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie e variedade.
43 1000 | KG | Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais livres da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

TOTAL 675.265,00

42 2000 | KG

Origem: Municipio de Bandeirantes — Secretaria de Educacéo e Cultura.
Sumula: aferidas as formalidades legais e concluida pela dispensa da licitacdo n® 87/2021-PMB e na forma

legal.

Nelci Maria Martins de Queiréz
Secretaria de Educacéo e Cultura
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PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 20 de outubro de 2021.

Ref.: Dispensa de Licitagdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes-PR

Prezado Senhor

Venho através da presente, solicitar a esta consultoria que emita posicionamento quanto a
possibilidade de AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA
AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMEN,TA(;AO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE
2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021., através do tipo de procedimento em
referéncia, com prazo de fornecimento de 12(doze) meses, conforme facultado pelo artigo 24 da Lei n°
8.666/93 e Paréagrafo 1° do artigo 14 da Lei 11.947 de 16 de junho de 2009, e ResolucGes/FNDENCS.
38/2009, 25/2012, 26/2013 e 04/2015 e demais legislacdes pertinentes.

INFORMO QUE O PRESENTE PROCESSO DE DISPENSA DECORRE DO CHAMAMENTO
PUBLICO N° 08/2021.

Sem outro particular, aproveitamos o0 ensejo para reiterar-lhes nossos protestos de alta estima e
distinta consideracéo.

Atenciosamente,

CIBELE GUSMAO FONTOLAN DA SILVA
Presidente da Comisséo de LicitacOes

A Assessoria Juridica do Municipio de Bandeirantes-PR
Rua Frei Rafael Proner n® 1457 - Centro

CEP: 86.360-000 - BANDEIRANTES - PR

Caixa Postal 281

R Frei Rafael Proner 1457 Cx. Postal 281 CEP 86360000 Tel.: 43 3542-4525 - E-mail: licitacao@bandeirantes.pr.gov.br CNPJ 76.235.753/0001-48
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PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 20 de outubro de 2021.
Ref.: Dispensa de Licitacdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes-PR

DEPARTAMENTO DE COMPRAS:

Conforme solicitacéo da Secretaria de Educacéo e Cultura, para AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS,
DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL,
DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO
LETIVO DE 2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021 vimos informar que os valores sio
compativeis com os praticados no mercado.

RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS (ESTIMATIVA DE CONSUMO).

ITE UNI ~ VLR VLR
M QTD D DESCRICAO DO PRODUTO MEDI TOTAL
' A
Abacate Manteiga de 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada | 4,16 8.320,00

unidade)

Caracterizagdo: fruta de 1* Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
1 2000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacéo: tal que permita suportar
manipulagdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abacaxi Perola 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada unidade) | 4,49 8.980,00
Caracterizagdo: fruta de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/14.
Abobora/Kabotia/Moranga 12 Qualidade (pesando entre 5,0 a 8,0 kg) | 3,47 10.410,00
Caracterizagdo: Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados,
3 3000 | KG | armazenados, transportados e conservados em condi¢Bes que nao produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Devem ser preferencialmente

2 2000 | KG
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embalados a vacuo ou congelados e serem produzidos segundo as Boas
Préticas de Manipulacdo de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Préprias da
espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saide: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livre da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos
embalados), RDC ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360
de 23/12/03 (Alimentos embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).
RDC ANVISA Ne° 359 de 23/12/03 (PorcGes de alimentos embalados para
rotulagem nutricional), RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento
técnico para rotulagem nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias.
Embalagem Primaria: Embalagem plastica, transparente, atdxica, asséptica,
com contetdo no maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Abobrinha Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg | 4,48 13.440,00
cada unidade) Caracterizagéo:
brasileira de 1% qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie;
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica,
grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem
de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abobrinha Orgéanica Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 | 5,35 5.350,00
a 0,6 kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
5 1000 KG | mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma:
propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de
umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/14.

Acelga 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) | 4,93 4.930,00
Caracterizagdo: 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) ,
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a
saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.

4 3000 | KG

6 1000 | KG
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Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Aipim/Mandioca Ramas Limpas (pesando aproximadamente entre 0,2 a | 4,31 12.930,00
0,5 kg cada) Caracterizacéo:
Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicBes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem em
risco a saude do consumidor. Devem ser preferencialmente embalados a vacuo
ou congelados e serem produzidos segundo as Boas Préaticas de Manipulacéo
de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Prdprias da espécie. Aparéncia: Sem
danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade.
Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais; Livre da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos embalados), RDC
ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos
embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).RDC ANVISA N° 359
de 23/12/03 (Por¢bes de alimentos embalados para rotulagem nutricional),
RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento técnico para rotulagem
nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias. Embalagem Priméria:
Embalagem pléstica, transparente, atdxica, asséptica, com contedo no
maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em embalagens
padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Alface Crespa de 1° Qualidade (pesando Aproximadamente 0,200 kg cada | 4,79 9.580,00
unidade) Caracterizacéo: de
1° qualidade (pesando aproximadamente 0,200 kg cada unidade), devem ser
procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais:
serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica
ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura, Cor e Aroma:
propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de agrotdxicos
da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal. Referencias:
RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de qualidade), RDC
259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugéo

7 3000 | KG

8 2000 | KG

SESA 748/14.
Banana Nanica/Maca/ Prata/Caturra 12 Qualidade (pesando entre 1,8 a | 3,72 22.320,00
2,2 kg cada penca) Caracterizagdo:

12 Qualidade (pesando entre 1,8 a 2,2 kg cada penca), fruta de boa qualidade,
in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacédo
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras: Caracteristicas
Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade;
Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substéncias terrosas,
sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade externa
anormal; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA; Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o

9 6000 | KG
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consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Batata Doce Rosada/Roxo/Amarela 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a | 2,57 2.570,00
0,300 kg cada unidade) Caracterizacéo:
Rosada 1% Qualidade (pesando entre 0,250 a 0,300 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie.
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou leses de origem fisica ou mecanica,
grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel de
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Beringela 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,250 kg cada unidade) | 4,50 4.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,32 3.320,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba Organica 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada | 5,73 5.730,00
unidade) - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado Orgéanico ou
Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saide:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA /MS
(alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05-
ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade). Certificado organico ou

10 1000 | KG

11 1000 | KG

12 1000 | KG

13 1000 | KG
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Agroecoldgico

Brdcolis 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada unidade) | 6,22 6.220,00
Caracterizacdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada
unidade). Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos;
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas; Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho; Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria
14 1000 | KG | estranha prejudicial a sa(de: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente; Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Cebola Amarela Gralda, Extra, Categoria 1 - 1° qualidade (pesando entre | 3,10 3.100,00
0,150 a 0,200 kg cada unidade) Caracterizagéo:
grauda, extra, categoria 1, de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg
cada unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & saude:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas
de umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.
Cebolinha Verde 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,300 kg cada | 9,97 4.985,00
maco)

Caracteristicas proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica, grau de evolu¢do completo do tamanho;
Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha
16 500 KG | prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais;
livres da maior parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotéxicos: em
atendimentos ao+D31s requisitos das monografias de agrotoxicos da
ANVISA; Umidade: isentas de umidade externa anormal; Referencias: RDC
27/10 — ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario) e
RDC 272/05 — ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade).

Cenoura 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,53 10.590,00
Caracterizagdo: 1?2 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade)
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
17 3000 | KG | propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a saude: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chicéria 1? Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) | 5,24 5.240,00
Caracterizag8o: 12 qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade),

15 1000 | KG

18 1000 | KG
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devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
préopria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chuchu 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade) | 3,19 3.190,00
Caracterizagdo: 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: prdprias da
espécie; Aparéncia; sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
19 1000 | KG | prdpria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Couve Manteiga 12 Qualidade (pesando entre 0,300 a 0,400 kg cada mago) | 6,50 6.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescas. Aparéncia: Sem danos a superficie
elou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
da terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitdrio). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Couve Flor 1° Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada unidade) | 5,33 5.330,00
Caracterizagdo: De 1* Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesBes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
21 1000 | KG | estranha prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Espinafre 12 Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada unidade) | 8,44 4.220,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesBes de origem fisica ou mecéanica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria

20 1000 | KG

22 500 KG
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estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugcdo SESA 748/2014.

Goiaba Vermelha/Branca 1° qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg | 5,13 15.390,00
cada unidade)
Caracterizagdo: fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras, Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem
danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a satde:
23 3000 | KG | auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos;
Umidade: isentos de umidade externa anormal; Residuos de Agrotoxicos: em
atendimentos aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA;
Maturacdo: tal que permita suportar manipulacéo , transporte e conservacéo
em condi¢fes adequadas para o consumo mediato e imediato; Referencias:
RDC 27/10 — ANVISA/MS (Alimentos /embalagens isentos de registro
sanitario), RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de

qualidade).
Laranja Péra/Baiana/Lima 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg | 2,82 8.460,00
cada unidade) Caracterizagdo: de

12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
24 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacéo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Limao Tahiti/Cravo/Galego 12 Qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg | 2,99 8.970,00
cada unidade) Caracterizagdo:
de 12 qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
25 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacgdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Maméo Formosa/Papaya 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada | 3,71 14.840,00
26 4000 | KG | unidade)

Caracterizag8o: de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada unidade),
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fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condicfes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Maracuja Azedo 12 Qualidade ( pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada | 6,21 37.260,00
unidade)

Caracterizagdo: Frutas de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacgdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. Procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie
27 6000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 -
ANVISA/MS(Caracteristicas minimas de qualidade).

Mel de Abelha 12 Qualidade acondicionado em frascos de 500 g | 34,71 34.710,00
Caracterizagdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de
partes vivas das plantas ou de excrec¢Bes de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia. O mel ndo poderé conter substancias estranhas
a sua composi¢do normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez. Poderé
se apresentar parcialmente cristalizado e ndo apresentar caramelizagdo nem
espuma superficial. Registrado, no minimo, no érgdo municipal de inspecao
competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas largas,
irregulares ou alongadas. Deve possuir o carimbo do Servigo de Inspecdo
Federal (SIF), Servico Inspecéo Parana (SIP), ou Servico Inspe¢do Municipal
(SIM) e estar em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.
Caracteristicas sensoriais: Proprias. Textura; Liquido denso, Vviscoso,
translicido ou parcialmente cristalizado. Cor: Levemente amarelada a
castanho escura. Aroma: Adocicado. Matéria estranha prejudicial ou ndo a
saude: Auséncia. Residuos de agrotdxicos e de antibidticos: Em atendimento
aos requisitos do Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA).
Referencias: RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porgdes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). RDC 14 de 2014 (Matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de tolerancia). Resolugao
CNNPA 12/78 — ANVISA/MS REVOGADA pela RDC N° 272 22/09/2005
(Regulamento técnico para produtos vegetais, frutas e cogumelos).
INSTRUCAO NORMATIVA 11 DE 20/10/2000 (Regulamento Técnico de

28 1000 | KG
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Identidade e Qualidade do Mel). Validade: Minima 24 meses. Embalagem
priméaria: Embalagem, pléstica transparente, virgem, integra, atoxica e bem
fechada. No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagdo do
produto, a data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informacdo
nutricional. Embalagem com capacidade de até 1 Kg. A quantidade total deve
ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).
No rétulo devem constar no minimo a denominacdo do produto, a data de
fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes e procedéncia. O mel
proveniente de abelhas indigenas devera trazer no rétulo indicacéo clara de sua
procedéncia. Devera atender a RDC ANVISA n° 360 de 23/12/03, RDC
ANVISA n° 359 de 23/12/03, RDC ANVISA n° 259 de 20/09/02.

Milho Verde até 3 Palhas (pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada unidade) | 5,09 10.180,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saude:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Morango - cumbuca com aprox. 1 kg | 19,41 38.820,00
Descri¢do: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. Caracterizacdo: fruta de boa qualidade, in natura,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Caracteristicas Sensoriais:
proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
30 2000 KG | estranha prejudicial a satde: auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas
ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade externa anormal. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar manipulagéo,
transporte e conservacdo em condi¢des adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas
de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolugdo SESA 748/2014. Cumbuca com aproximado 1 kg.
Morango Orgénico - cumbuca com aprox. 1 kg | 23,25 23.250,00
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizacdo: fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
31 1000 | KG | e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade
externa anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos /embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 — ANVISA
IMS (caracteristicas minimas de qualidade). RDC 175/03 — ANVISA/MS
(Alimentos embalados), RDC 360/03 — ANVISA/MS (Alimentos embalados

29 2000 | KG
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obrigatoriedade de rotulagem nutricional), RDC 359/03 — ANVISA/MS
(PorcBes de Alimentos embalados para rotulagem nutricional), RDC 259/02
(Regulamento técnico para rotulagem nutricional). Embalagem transparente
em contetido de no maximo 02 quilos. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Pepino Comum/Japonés 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,300 kg | 4,06 12.180,00
cada unidade)
Caracterizacdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
32 3000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Pimentdol? Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,250 kg cada unidade) | 7,56 15.120,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescos. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario)). @RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Repolho Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada unidade) | 3,41 6.820,00
Caracterizagdo: de 12 Qualidade (médio - pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
34 2000 | KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Repolho Organico Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada | 6,05 6.050,00
unidade) - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado Organico ou
Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Devem ser procedentes
de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas sensoriais: Serem frescas.
Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica;
Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, de agrotoxicos da ANVISA.
Umidade: Isentas de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 —
ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC
272/05 — ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade). Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saide: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de

33 2000 | KG

35 1000 | KG
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Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias. Certificado
organico ou Agroecoldgico.

Rucula 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade) | 6,65 6.650,00
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade)
, devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e / ou lesGes de
origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a
36 1000 | KG | saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias; RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

Suco de Uva Integral - 15 L | 13,79 110.320,00
Descricdo: De cor intensa, com fortes reflexos roxo-violaceos, aroma tipico
que lembra a fruta fresca, sabor refrescante, persistente e marcante com
equilibrio entre o teor de aglcar natural da fruta e sua acidez. Sem adicdo de
&gua, acglcar e conservantes. Rétulo com discriminagdo dos ingredientes, nome
da empresa, com data de fabricagdo e validade. Deve ser consumido no
maximo 6 meses apos o preparo. Caracterizacdo: Suco de uva é a bebida néo
fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s, fresca e madura, sendo tolerada a graduacéo alcodlica até 0,5% Vol.
A designacdo “integral” ou “simples” sera privativa do suco de uva sem adigo
de aglcares e na sua concentracdo natural. Deve possuir registro junto ao
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA Portaria
55/2004). E a bebida n&o fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnoldgico adequado, na sua
concentracdo natural, sem adicdo de agUcar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservagdo. Produzido
dentro das normas de Boas Praticas de Fabricacdo e proveniente de
estabelecimento sob inspecdo. N&do pode conter: substancias estranhas a fruta
37 8000 | UND | de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e
acucar. Pesos liquidos declarados no rotulo: Minimo 99% (toleravel).
Caracteristicas sensoriais, Textura, Aroma: Préprias. Cor: Vinho, rosado ou
translGcido (branco). Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de
matérias estranhas a fruta. Corantes, Conservantes artificiais: Ausentes.
Validade: Minimo 6 meses. Embalagem Priméaria: Embalagem atoxica,
virgem, hermeticamente fechada. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Referencias:
MAPA Portaria 55 de 27/07/2004 (ComplementacGes dos padrbes de
Identidade e qualidade do vinho e dos derivados da uva e do vinho). RDC
ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens isentos
de registro sanitario). RDC ANVISA N° 14 de 28/03/14 (Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de
tolerdncia). RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porgdes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). Decreto N° 8.198, de 20/02/14 (producdo, circulacdo e
comercializacéo do vinho e derivados da uva e do vinho). Instru¢cdo Normativa
N° 01, de 07/01/2000 do Ministério da Agricultura (Regulamento técnico geral
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para fixacdo dos padrdes de Identidade e qualidade para polpa de fruta).

Tangerina Poncd/ Mexirica/Mimosa/Bergamota/Murcote 1° Qualidade | 4,04 12.120,00
(pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) Caracterizacdo:
de 1° qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
38 3000 | KG | e variedade; Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Tomate Cereja 12 Qualidade (pesando entre 0,010 a 0,020 kg cada | 3,60 14.400,00
unidade)

Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
39 4000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Tomate Rasteiro 1* Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada | 4,42 17.680,00
unidade)

Caracterizagdo: Tomate Rasteiro 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg
cada unidade) devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: prdpria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saude:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Uva Niagara/Rubi/ltalia 1% Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 9,91 79.280,00
kg cada unidade) Caracterizag8o: Frutas
de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem  Desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,

40 4000 | KG

41 8000 | KG
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larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotéxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacao,
transporte e conservacdo em condi¢cdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade).
Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 14,88 29.760,00
kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotéxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Frutas de
boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade). Certificado organico ou Agroecoldgico.
Vagem 12 Qualidade | 11,25 11.250,00
Caracterizagdo: de 12 qualidade, devem ser procedentes de espécimes de
vegetais genuinos, livres de machucados na superficie do produto.
Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a
superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade.
43 1000 KG | Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais livres da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

TOTAL 675.265,00

42 2000 | KG

Despacho: Colha-se manifestacdo da Comissdo Permanente de Licitag&o.

CLAUDECI APOLINARIO DA SILVA
Departamento de Compras
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PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 20 de outubro de 2021.

Ref.: Dispensa de Licitacdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes

COMISSAO DE LICITACAO

Despacho: Para viabilizar a realizacdo do presente objeto, primeiro h& que certificar-se da regular
dotacdo orcamentaria e disponibilidade de recursos para tal finalidade, devendo quanto a isso manifestar
- se 0 Departamento de Contabilidade e, em seguida a Assessoria Juridica.

Informamos que, o valor global para AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE
DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTA(;AO ESCOLAR — PNAE PARA O ANO LETIVO DE
2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021 importa em R$ 675.265,00 (seiscentos e
setenta e cinco mil duzentos e sessenta e cinco reais).

Colha-se manifestacéao

Cibele Gusméo Fontolan da Silva
Presidente da Comisséo de Licitagao

Fernando Henrique Ferreira Franco
Membro

Marcos de Moraes
Membro
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PARECER CONTABIL
DISPONIBILIDADE ORCAMENTARIA

AQUISIC}AO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E
DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE
ALII\/IENTAC;AO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021 DECORRENTE DA
CHAMADA PUBLICA N° 08/2021

Em atendimento a solicitagdo do Sr. Prefeito Municipal, emitimos o presente parecer, sobre a disponibilidade
orcamentaria para abertura de processo licitatério no Municipio de Bandeirantes, Estado do Parana.

1 - Salientamos que o Municipio tem que ter o equilibrio financeiro igualando-se suas despesas com suas
receitas, dessa forma esclarecemos que durante o presente exercicio, poderemos ter uma arrecadacdo que
disponibilizara recursos para a licitacéo.

2 - Mas, no entanto alertamos que a execucdo do contrato sO devera ser realizada apés a verificacdo do
saldo orcamentério e a real disponibilidade financeira, ou seja, s6 sera feito o empenho ap6s a devida
verificacao.

Para tanto, a dotacdo para o Processo Licitatorio é a seguinte:

DOTAGAO FUNCIONAL DESCRICAO
SECRETARIA FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
. MATERIAL, BEM OU
EDUCAGAOE 1280/138 0300412361120660303390320000 SERVICO PARA
CULTURA DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
e 1420/103 0300512361121960323390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
A E 1570/104 0300512361124160333390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA

3 - Assim, sugerimos que seja indicada a disponibilidade financeira pela Secretaria de Fazenda, pois seguindo
essa metodologia, 0 Municipio de Bandeirantes estara observando as premissas da Lei de Responsabilidade
Fiscal deixando-0 numa Gestdo Publica de Qualidade.

4 - Diante das consequéncias e penalidades que poderdo ser aplicadas aos administradores, somos pela cautela
de manter as despesas dentro dos limites previsiveis, qualquer outra posicao a ser tomada pelo Executivo, sera
de sua inteira responsabilidade.

Por fim o parecer é favoravel a realizacdo do Processo Licitatorio, por estar em consonancia com 0s principios
basicos que norteiam a administracdo publica, porém a Secretaria interessada devera alocar 0s recursos
orcamentarios suficientes para a referida despesa durante a execugéo do contrato.

Bandeirantes, 20 de outubro de 2021

Paulo Roberto Xavier
Diretor de Contabilidade
CRC-PR-043244/0-0
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PARECER FINANCEIRO

AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA
FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021
DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021

VALOR ESTIMADO: R$ 675.265,00 (seiscentos e setenta e cinco mil duzentos e sessenta e cinco
reais)

RECURSO FINANCEIRO:

Em atendimento a consulta formulada pela Comissao Permanente de Licitacdo, informo que:

() ha recursos financeiros previstos para o objeto acima especificado para o exercicio de 2021
conforme facultado pelo artigo 24 da Lei n° 8.666/93 e Paragrafo 1° do artigo 14 da Lei 11.947 de 16
de junho de 2009, e Resolugcdes/FNDEN®S. 38/2009, 25/2012, 26/2013 e 04/2015 e demais
legislagBes pertinentes, no montante R$ 675.265,00 (seiscentos e setenta e cinco mil duzentos e
sessenta e cinco reais), conforme dotacOes especificadas no parecer contabil de 20 de outubro de
2021.

( ) Néo ha recursos financeiros para pagamentos das obrigacdes.

Para fazer face as despesas acima solicitadas utiliza-se a seguinte forma de pagamento fonte de
recursos:

( ) avista.

() aprazo.

Origem de Recursos:
( ) Proprios.
( ) Vinculados a convénios.

Bandeirantes, 20 de outubro de 2021.

José Rozevaldo de Oliveira Silva
Secretario da Fazenda
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PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 27 de outubro de 2021.
Ref.: Dispensa de Licitacdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes

OBJETO: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA
AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO
DE 2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021

DECISAO:

A Comissdo de Licitacdo, reunida, analisando o presente procedimento quanto as suas
caracteristicas e sustentada, ainda, no parecer juridico, RECONHECE E DECIDE pela dispensa de
licitacdo quanto ao objeto do presente procedimento para AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO
EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTAQAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021 DECORRENTE DA
CHAMADA PUBLICA N° 08/2021, o que faz com o fulcro no artigo 24 da Lei 8.666/93, autorizando-
se a contratacdo mediante a caracterizacdo comprovada através de varios documentos integrantes do
presente processo. Dai porque para regularizagdo fica, pois formalmente reconhecida a Dispensa de
Licitagdo na forma da Lei 8.666/93.

COMISSAO DE LICITACAO:

Presidente: Cibele Gusmao Fontolan da Silva

Membros: Marcos de Moraes

Fernando Henrique Ferreira Franco
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PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 27 de outubro de 2021.
Ref.: Dispensa de Licitacdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes

RATIFICACAO DO ATO DE DISPENSA DE LICITACAO

Ratifico o ato da Comissdo de Licitacdo, nomeada através da Portaria n°
1.500/2021 de 04 de janeiro de 2021, que declarou Dispensavel a Licitacdo, com fundamento no Art. 24 e
Paragrafo 1° do artigo 14 da Lei 11.947 de 16 de junho de 2009, e Resolu¢des/FNDE N.° 38/2009,
25/2012, 26/2013 e 04/2015 e demais legislagdes pertinentes a favor do fornecedor:

COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR INTEGRADA DE BANDEIRANTES — COOPAFI
RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS (ESTIMATIVA DE CONSUMO).

ITE UNI VLR VLR
M QTD D DESCRI(;AO DO PRODUTO MEDI TOTAL
) A
Abacate Manteiga de 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada | 4,16 8.320,00

unidade)

Caracterizagdo: fruta de 1* Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecéanica. Textura, Cor, Aroma; prépria da espécie
1 2000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Abacaxi Perola 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada unidade) | 4,49 8.980,00
Caracterizagdo: fruta de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacgdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.
Abobora/Kabotia/Moranga 12 Qualidade (pesando entre 5,0 a 8,0 kg) | 3,47 10.410,00
Caracterizagdo: Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados,

2 2000 | KG

3 3000 | KG
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armazenados, transportados e conservados em condi¢@es que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
cologuem em risco a saude do consumidor. Devem ser preferencialmente
embalados a vacuo ou congelados e serem produzidos segundo as Boas
Praticas de Manipulacdo de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Prdprias da
espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saide: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livre da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos
embalados), RDC ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360
de 23/12/03 (Alimentos embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).
RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para
rotulagem nutricional), RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento
técnico para rotulagem nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias.
Embalagem Primaria: Embalagem plastica, transparente, atdxica, asséptica,
com contetdo no maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Abobrinha Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg | 4,48 13.440,00
cada unidade) Caracterizago:
brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da espécie;
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica,
grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma: propria da
espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sa(de: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem
de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abobrinha Organica Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 | 5,35 5.350,00
a 0,6 kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
5 1000 | KG | mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma:
prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: em atendimentos aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de
umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/14.

Acelga 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) | 4,93 4.930,00
Caracterizagdo: 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) ,
6 1000 | KG | devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de
origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,

4 3000 | KG
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Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a
saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Aipim/Mandioca Ramas Limpas (pesando aproximadamente entre 0,2 a | 4,31 12.930,00
0,5 kg cada) Caracterizacéo:
Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicGes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substéncias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem em
risco a sadde do consumidor. Devem ser preferencialmente embalados a vacuo
ou congelados e serem produzidos segundo as Boas Préaticas de Manipulacéo
de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Proprias da espécie. Aparéncia: Sem
danos a superficie e/ou leses de origem fisica ou mecénica; Grau de evolugdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade.
Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais; Livre da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos embalados), RDC
ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos
embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).RDC ANVISA N° 359
de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para rotulagem nutricional),
RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento técnico para rotulagem
nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias. Embalagem Primaria:
Embalagem pléstica, transparente, atoxica, asséptica, com conteddo no
maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em embalagens
padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Alface Crespa de 1° Qualidade (pesando Aproximadamente 0,200 kg cada | 4,79 9.580,00
unidade) Caracterizagdo: de
1° qualidade (pesando aproximadamente 0,200 kg cada unidade), devem ser
procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais:
serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica
ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura, Cor e Aroma:
propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de agrotoxicos
da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal. Referencias:
RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de qualidade), RDC
259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugéo

7 3000 | KG

8 2000 | KG

SESA 748/14.
Banana Nanica/Maca/ Prata/Caturra 12 Qualidade (pesando entre 1,8 a | 3,72 22.320,00
2,2 kg cada penca) Caracterizagdo:

12 Qualidade (pesando entre 1,8 a 2,2 kg cada penca), fruta de boa qualidade,
in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacédo
9 6000 | KG | uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras: Caracteristicas
Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade;
Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias terrosas,
sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade externa
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anormal; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA; Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

Batata Doce Rosada/Roxo/Amarela 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a | 2,57 2.570,00
0,300 kg cada unidade) Caracterizacéo:
Rosada 1% Qualidade (pesando entre 0,250 a 0,300 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da especie.
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica,
grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel de
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Beringela 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,250 kg cada unidade) | 4,50 4.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,32 3.320,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba Organica 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada | 5,73 5.730,00
unidade) - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado Organico ou
Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
13 1000 | KG | préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saide:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas

10 1000 | KG

11 1000 | KG

12 1000 | KG
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de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA /MS
(alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05-
ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade). Certificado organico ou
Agroecolégico

Brdcolis 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada unidade) | 6,22 6.220,00
Caracterizacdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada
unidade). Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos;
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas; Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho; Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria
14 1000 | KG | estranha prejudicial & salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente; Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Cebola Amarela Gralda, Extra, Categoria 1 - 1° qualidade (pesando entre | 3,10 3.100,00
0,150 a 0,200 kg cada unidade) Caracterizagéo:
grauda, extra, categoria 1, de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg
cada unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & saude:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas
de umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Cebolinha Verde 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,300 kg cada | 9,97 4.985,00
maco)

Caracteristicas proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho;
Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha
16 500 KG | prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais;
livres da maior parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotéxicos: em
atendimentos ao+D31s requisitos das monografias de agrotoxicos da
ANVISA; Umidade: isentas de umidade externa anormal; Referencias: RDC
27/10 — ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario) e
RDC 272/05 — ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade).

Cenoura 1?2 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,53 10.590,00
Caracterizagdo: 1?2 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade)
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecanica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
17 3000 | KG | propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a saide: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

15 1000 | KG
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Chicéria 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) | 5,24 5.240,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: prdprias da
espécie; Aparéncia; sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
18 1000 | KG | prépria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotéxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chuchu 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade) | 3,19 3.190,00
Caracterizagdo: 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia; sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
19 1000 | KG | prépria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Couve Manteiga 12 Qualidade (pesando entre 0,300 a 0,400 kg cada mago) | 6,50 6.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescas. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecéanica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
da terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Couve Flor 1° Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada unidade) | 5,33 5.330,00
Caracterizagdo: De 1% Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesBes de origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
21 1000 | KG | estranha prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Espinafre 12 Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada unidade) | 8,44 4.220,00
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /

20 1000 | KG

22 500 KG
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ou lesBes de origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satide: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugcdo SESA 748/2014.

Goiaba Vermelha/Branca 1° qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg | 5,13 15.390,00
cada unidade)
Caracterizagdo: fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras, Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem
danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a saude:
23 3000 KG | auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos;
Umidade: isentos de umidade externa anormal; Residuos de Agrotoxicos: em
atendimentos aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA;
Maturacdo: tal que permita suportar manipulacdo , transporte e conservacao
em condi¢fes adequadas para o consumo mediato e imediato; Referencias:
RDC 27/10 — ANVISA/MS (Alimentos /embalagens isentos de registro
sanitario), RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de

qualidade).
Laranja Péra/Baiana/Lima 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg | 2,82 8.460,00
cada unidade) Caracterizagdo: de

12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
24 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Limao Tahiti/Cravo/Galego 12 Qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg | 2,99 8.970,00
cada unidade) Caracterizagéo:
de 12 qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
25 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacgdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

26 4000 | KG | Mamao Formosa/Papaya 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada | 3,71 14.840,00
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unidade)

Caracterizagdo: de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada unidade),
fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformacgdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacédo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.
Maracuja Azedo 12 Qualidade ( pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada | 6,21 37.260,00
unidade)

Caracterizagdo: Frutas de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacgdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. Procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie
27 6000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: Auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 -
ANVISA/MS(Caracteristicas minimas de qualidade).

Mel de Abelha 12 Qualidade acondicionado em frascos de 500 g | 34,71 34.710,00
Caracterizagdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de
partes vivas das plantas ou de excrec¢Bes de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substdncias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia. O mel ndo poderé conter substancias estranhas
a sua composi¢do normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez. Poderé
se apresentar parcialmente cristalizado e ndo apresentar caramelizagdo nem
espuma superficial. Registrado, no minimo, no érgdo municipal de inspecao
competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas largas,
irregulares ou alongadas. Deve possuir o carimbo do Servigo de Inspecédo
Federal (SIF), Servigo Inspecao Parana (SIP), ou Servigo Inspecdo Municipal
(SIM) e estar em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.
Caracteristicas sensoriais: Proprias. Textura; Liquido denso, Vviscoso,
translicido ou parcialmente cristalizado. Cor: Levemente amarelada a
castanho escura. Aroma: Adocicado. Matéria estranha prejudicial ou ndo a
salde: Auséncia. Residuos de agrotéxicos e de antibidticos: Em atendimento
aos requisitos do Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA).
Referencias: RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porgdes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). RDC 14 de 2014 (Matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de tolerancia). Resolucao
CNNPA 12/78 — ANVISA/MS REVOGADA pela RDC N° 272 22/09/2005

28 1000 | KG
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(Regulamento técnico para produtos vegetais, frutas e cogumelos).
INSTRUCAO NORMATIVA 11 DE 20/10/2000 (Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Mel). Validade: Minima 24 meses. Embalagem
primaria; Embalagem, plastica transparente, virgem, integra, atoxica e bem
fechada. No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominacdo do
produto, a data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informacdo
nutricional. Embalagem com capacidade de até 1 Kg. A quantidade total deve
ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).
No rétulo devem constar no minimo a denominacdo do produto, a data de
fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes e procedéncia. O mel
proveniente de abelhas indigenas deverd trazer no rétulo indicacéo clara de sua
procedéncia. Devera atender a RDC ANVISA n° 360 de 23/12/03, RDC
ANVISA n° 359 de 23/12/03, RDC ANVISA n° 259 de 20/09/02.

Milho Verde até 3 Palhas (pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada unidade) | 5,09 10.180,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saude:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Morango - cumbuca com aprox. 1 kg | 19,41 38.820,00
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. Caracterizacdo: fruta de boa qualidade, in natura,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Caracteristicas Sensoriais:
préoprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
30 2000 KG | estranha prejudicial a satde: auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas
ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade externa anormal. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar manipulagéo,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas
de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014. Cumbuca com aproximado 1 kg.
Morango Orgénico - cumbuca com aprox. 1 kg | 23,25 23.250,00
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizacdo: fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
31 1000 | KG | lesBes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade
externa anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos /embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 — ANVISA

29 2000 | KG
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IMS (caracteristicas minimas de qualidade). RDC 175/03 — ANVISA/MS
(Alimentos embalados), RDC 360/03 — ANVISA/MS (Alimentos embalados
obrigatoriedade de rotulagem nutricional), RDC 359/03 — ANVISA/MS
(Porcdes de Alimentos embalados para rotulagem nutricional), RDC 259/02
(Regulamento técnico para rotulagem nutricional). Embalagem transparente
em contetido de no maximo 02 quilos. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Pepino Comum/Japonés 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,300 kg | 4,06 12.180,00
cada unidade)
Caracterizacdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
32 3000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Pimentdol? Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,250 kg cada unidade) | 7,56 15.120,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescos. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal. Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario)). = RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Repolho Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada unidade) | 3,41 6.820,00
Caracterizagdo: de 1? Qualidade (médio - pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
34 2000 | KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Repolho Organico Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada | 6,05 6.050,00
unidade) - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado Organico ou
Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Devem ser procedentes
de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas sensoriais: Serem frescas.
Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica;
Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, de agrotoxicos da ANVISA.
Umidade: Isentas de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 —
ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC
272/05 — ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade). Cor, Aroma:;
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia

33 2000 | KG

35 1000 | KG
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de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias. Certificado
organico ou Agroecoldgico.

Rucula 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade) | 6,65 6.650,00
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade)
, devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e / ou lesdes de
origem fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a
36 1000 | KG | saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

Suco de Uva Integral - 15 L | 13,79 110.320,00
Descricdo: De cor intensa, com fortes reflexos roxo-violaceos, aroma tipico
que lembra a fruta fresca, sabor refrescante, persistente e marcante com
equilibrio entre o teor de acucar natural da fruta e sua acidez. Sem adi¢do de
agua, acucar e conservantes. Rotulo com discriminacdo dos ingredientes, nome
da empresa, com data de fabricagdo e validade. Deve ser consumido no
maximo 6 meses apo6s o preparo. Caracterizacdo: Suco de uva é a bebida néo
fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s, fresca e madura, sendo tolerada a graduag&o alcodlica até 0,5% Vol.
A designacdo “integral” ou “simples” sera privativa do suco de uva sem adigdo
de aguUcares e na sua concentracdo natural. Deve possuir registro junto ao
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA Portaria
55/2004). E a bebida n&o fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnoldgico adequado, na sua
concentragdo natural, sem adi¢do de agucar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservagdo. Produzido
dentro das normas de Boas Praticas de Fabricacdo e proveniente de
estabelecimento sob inspecdo. N&o pode conter: substancias estranhas a fruta
de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e
acucar. Pesos liquidos declarados no rotulo: Minimo 99% (toleravel).
Caracteristicas sensoriais, Textura, Aroma: Préprias. Cor: Vinho, rosado ou
translGcido (branco). Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de
matérias estranhas a fruta. Corantes, Conservantes artificiais: Ausentes.
Validade: Minimo 6 meses. Embalagem Primaria: Embalagem atoxica,
virgem, hermeticamente fechada. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Referencias:
MAPA Portaria 55 de 27/07/2004 (ComplementacGes dos padrbes de
Identidade e qualidade do vinho e dos derivados da uva e do vinho). RDC
ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens isentos
de registro sanitario). RDC ANVISA N° 14 de 28/03/14 (Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de
tolerdncia). RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porc¢Bes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). Decreto N° 8.198, de 20/02/14 (producdo, circulacdo e
comercializagdo do vinho e derivados da uva e do vinho). Instru¢cdo Normativa

37 8000 | UND
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N° 01, de 07/01/2000 do Ministério da Agricultura (Regulamento técnico geral
para fixacdo dos padrdes de Identidade e qualidade para polpa de fruta).

Tangerina Poncd/ Mexirica/Mimosa/Bergamota/Murcote 1° Qualidade | 4,04 12.120,00
(pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) Caracterizacdo:
de 1° qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
38 3000 | KG | e variedade; Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Tomate Cereja 12 Qualidade (pesando entre 0,010 a 0,020 kg cada | 3,60 14.400,00
unidade)

Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
39 4000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Tomate Rasteiro 1* Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada | 4,42 17.680,00
unidade)

Caracterizagdo: Tomate Rasteiro 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg
cada unidade) devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: prdpria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saude:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Uva Niagara/Rubi/ltalia 1% Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 9,91 79.280,00
kg cada unidade) Caracterizag8o: Frutas
de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem  Desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,

40 4000 | KG

41 8000 | KG
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larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotéxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacao,
transporte e conservacdo em condi¢cdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade).
Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 14,88 29.760,00
kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotéxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Frutas de
boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade). Certificado organico ou Agroecoldgico.
Vagem 12 Qualidade | 11,25 11.250,00
Caracterizagdo: de 12 qualidade, devem ser procedentes de espécimes de
vegetais genuinos, livres de machucados na superficie do produto.
Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a
superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade.
43 1000 KG | Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais livres da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

TOTAL 675.265,00

42 2000 | KG

Para AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA
FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021
DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021 no valor total de R$ 675.265,00 (seiscentos e
setenta e cinco mil duzentos e sessenta e cinco reais), face ao disposto no Art. 26 da Lei n° 8.666/93, vez que o
processo se encontra devidamente instruido.

JAELSON RAMALHO MATTA
Prefeito Municipal
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PROTOCOLO NUMERO: 182/2021-PMB Bandeirantes-PR, 27 de outubro de 2021.
Ref.: Dispensa de Licitacdo - 87/2021-PMB Prefeitura Municipal de Bandeirantes

AO DEPARTAMENTO DE CONTABILIDADE

Informamos que o processo de DISPENSA DE LICITACAO n° 87/2021-PMB - Prefeitura
Municipal de Bandeirantes, para AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE
DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO
AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO
LETIVO DE 2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021, ja se encontra com todos
0s procedimentos preliminares a contratacdo concluidos, arquivados em boa ordem no departamento de
compras, devidamente instruidos com todos os procedimentos legais. Sendo, portanto solicitado ao
Departamento de Financas — Setor de Contabilidade que proceda ao empenho, para que se dé

continuidade no processo de contratacéo.

Cibele Gusméo Fontolan da Silva
Presidente da Comisséo de Licitacdo

Autorizo ao Departamento de Contabilidade, que proceda ao Empenho.

JAELSON RAMALHO MATTA
Prefeito Municipal
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LICITACAO

DISPENSA DE LICITACAO 87/2021 - PMB

OBJETO: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA
AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO
AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE PARA O ANO
LETIVO DE 2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021

CONTRATO N°

NO EMPRESA
308/2021 COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR INTEGRADA DE BANDEIRANTES -
COOPAFI
CNPJ 14.754.594/0001-30
DATA 20 de outubro de 2021
CIDADE: BANDEIRANTES-PR
DIA HISTORICO
27/10/2021 JULGAMENTO
27/10/2021 ASSINATURA DO CONTRATO _
26/10/2022 PRAZO PARA ENTREGA E EXECUCAO
26/10/2022 VENCIMENTO DO PRAZO PAGAMENTO
DOTACOES
DOTACAO FUNCIONAL DESCRICAO
SECRETARIA | FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
- "BEM O
E%%‘i’_*rg?g E 1240/138 0300412361120660303390320000 M%ERE/;AIQEU?E;R% ;
E%%‘i’.*rggg E 1360/103 0300512361121960323390300000 MATERIAL DE CONSUMO
E%‘f_.ﬁﬁéﬁ E 1510/104 0300512361124160333390300000 MATERIAL DE CONSUMO
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CONTRATO DE AQUISICAQ DE MATERIALS

CONTRATO N°. 308/2021- PMB

Contrato de Aquisicdo de Materiais que entre si celebram de um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE
BANDEIRANTES e de outro COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR INTEGRADA DE
BANDEIRANTES - COOPAFI.

Pelo presente instrumento, 0 MUNICIPIO DE BANDEIRANTES, pessoa juridica de direito pablico interno,
com sede a Rua Frei Rafael Proner n® 1457 Centro, nesta cidade de Bandeirantes, Estado do Paran4, inscrito no
Cadastro Nacional da Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda sob o n° 76.235.753/0001-48, neste ato
representado pelo Prefeito Municipal o Sr. JAELSON RAMALHO MATTA, brasileiro, casado, residente e
domiciliado nesta cidade de Bandeirantes PR, na Rua Frei Rafael Proner n® 1.585, portador da Cédula de
Identidade RG n° 4.791.908-8, expedida pela Secretaria de Estado de Seguranca Publica do Parand e inscrito no
Cadastro de Pessoas Fisicas do Ministério da Fazenda sob o n® 107.504.529-00, abaixo assinado, doravante
designado CONTRATANTE de um lado e, de outro COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR
INTEGRADA DE BANDEIRANTES - COOPAFI estabelecido a Rua: Sebastido do Nascimento n® 12, na
cidade de Bandeirantes, Estado do Parana, CEP: 86360-000 e inscrita no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica
do Ministério da Fazenda sob n.° 14.754.594/0001-30, neste ato representado por seu presidente, o Sr. Marcio
Donizette Oliveira, domiciliado nesta cidade, inscrito no Cadastro de Pessoas Fisicas do Ministério da Fazenda
sob 0 n.° 878.918.839-04 e RG sob n® 6.297.443-5 SSP_PR doravante designada CONTRATADA, estando as
partes sujeitas as normas da Lei 8.666/93 e suas alteracfes subsequentes e Paragrafo 1° do artigo 14 da Lei
11.947 de 16 de junho de 2009, e Resolu¢Ges/FNDENCS. 38/2009, 25/2012, 26/2013 e 04/2015 e demais
legislacBes pertinentes ajustam o presente contrato de aquisicdo de materiais decorréncia do processo de
DISPENSA DE LICITACAO - n° 87/2021-PMB, mediante as seguintes clausulas e condigbes a seguir
expressas, definidoras dos direitos, obrigacdes e responsabilidades das partes

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

O presente tem por objeto: para AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA
AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021
DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021, que a CONTRATADA se declara em condicdes de
fornecer em estrita observancia ao indicado nas especificacbes levada a efeito pela DISPENSA DE
LICITACAO n° 87/2021-PMB.

RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS (ESTIMATIVA DE CONSUMO).

ITE UNI . VLR VLR
M QTD D DESCRICAO DO PRODUTO MEDI TOTAL
) A
Abacate Manteiga de 1% Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada | 4,16 8.320,00

unidade)
Caracterizagdo: fruta de 1* Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e

1 2000 | KG
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conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesGes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condicfes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abacaxi Perola 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada unidade) | 4,49 8.980,00
Caracterizagdo: fruta de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.
Abobora/Kabotia/Moranga 12 Qualidade (pesando entre 5,0 a 8,0 kg) | 3,47 10.410,00
Caracterizagdo: Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condi¢Ges que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
cologuem em risco a salude do consumidor. Devem ser preferencialmente
embalados a vacuo ou congelados e serem produzidos segundo as Boas
Préticas de Manipulacdo de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Proprias da
espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saide: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livre da maior parte
3 3000 | KG | possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos
embalados), RDC ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360
de 23/12/03 (Alimentos embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).
RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para
rotulagem nutricional), RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento
técnico para rotulagem nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias.
Embalagem Priméria: Embalagem plastica, transparente, atoxica, asséptica,
com contedo no maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Abobrinha Menina/Brasileira 1% Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg | 4,48 13.440,00

2 2000 | KG

cada unidade) Caracterizago:
brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada unidade), devem
4 3000 | KG | ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na

superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie;
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica,
grau de evolugdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma: prépria da
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espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem
de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Abobrinha Orgéanica Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 | 5,35 5.350,00
a 0,6 kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
5 1000 | KG | mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma:
propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de
umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 ¢ RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Acelga 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) | 4,93 4.930,00
Caracterizagdo: 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) ,
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a
6 1000 KG | salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/14.

Aipim/Mandioca Ramas Limpas (pesando aproximadamente entre 0,2 a | 4,31 12.930,00
0,5 kg cada) Caracterizagdo:
Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicBes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem em
risco a sadde do consumidor. Devem ser preferencialmente embalados a vacuo
ou congelados e serem produzidos segundo as Boas Praticas de Manipulagédo
de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Proprias da espécie. Aparéncia;: Sem
danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica; Grau de evolugdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade.
Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais; Livre da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos embalados), RDC
ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos
embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).RDC ANVISA N° 359
de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para rotulagem nutricional),
RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento técnico para rotulagem

7 3000 | KG
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nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias. Embalagem Priméria:
Embalagem plastica, transparente, atoxica, asséptica, com contetdo no
méaximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em embalagens
padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Alface Crespa de 1° Qualidade (pesando Aproximadamente 0,200 kg cada | 4,79 9.580,00
unidade) Caracterizacdo: de
1° qualidade (pesando aproximadamente 0,200 kg cada unidade), devem ser
procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais:
serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica
ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura, Cor e Aroma:
propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de agrotdxicos
da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal. Referencias:
RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de qualidade), RDC
259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugéo

8 2000 | KG

SESA 748/14.
Banana Nanica/Maca/ Prata/Caturra 12 Qualidade (pesando entre 1,8 a | 3,72 22.320,00
2,2 kg cada penca) Caracterizagéo:

12 Qualidade (pesando entre 1,8 a 2,2 kg cada penca), fruta de boa qualidade,
in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacéao
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras: Caracteristicas
Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem
fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade;
9 6000 | KG | Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias terrosas,
sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade externa
anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Batata Doce Rosada/Roxo/Amarela 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a | 2,57 2.570,00
0,300 kg cada unidade) Caracterizacgdo:
Rosada 1% Qualidade (pesando entre 0,250 a 0,300 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da espécie.
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica,
grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel de
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Beringela 1% Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,250 kg cada unidade) | 4,50 4.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos

10 1000 | KG

11 1000 | KG

R Frei Rafael Proner 1457 Cx. Postal 281 CEP 86360000 Tel.: 43 3542-4525 - E-mail: licitacao@bandeirantes.pr.gov.br CNPJ 76.235.753/0001-48



SANDEIRANTES

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
ESTADO DO PARANA

requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,32 3.320,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba Organica 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada | 5,73 5.730,00
unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgéanico ou
Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
13 1000 | KG | Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & sadde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA /MS
(alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05-
ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade). Certificado organico ou
Agroecologico

Brdcolis 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada unidade) | 6,22 6.220,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada
unidade). Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos;
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas; Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho; Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria
14 1000 | KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente; Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Cebola Amarela Gralda, Extra, Categoria 1 - 1° qualidade (pesando entre | 3,10 3.100,00
0,150 a 0,200 kg cada unidade) Caracterizagdo:
graida, extra, categoria 1, de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg
cada unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais:
15 1000 | KG | préprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & saide:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas

12 1000 | KG
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de umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Cebolinha Verde 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,300 kg cada | 9,97 4.985,00
maco)

Caracteristicas proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho;
Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha
16 500 KG | prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais;
livres da maior parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotéxicos: em
atendimentos ao+D31s requisitos das monografias de agrotdxicos da
ANVISA; Umidade: isentas de umidade externa anormal; Referencias: RDC
27/10 — ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitério) e
RDC 272/05 — ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade).

Cenoura 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,53 10.590,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade)
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia; sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
17 3000 | KG | propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chicoria 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) | 5,24 5.240,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia; sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
18 1000 | KG | prdpria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chuchu 1% Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade) | 3,19 3.190,00
Caracterizagdo: 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
19 1000 | KG | propria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a satde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Couve Manteiga 12 Qualidade (pesando entre 0,300 a 0,400 kg cada mago) | 6,50 6.500,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.

20 1000 | KG
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Caracteristicas sensoriais: Serem frescas. Aparéncia: Sem danos a superficie
elou lesGes de origem fisica ou mecanica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
da terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Couve Flor 1° Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada unidade) | 5,33 5.330,00
Caracterizagdo: De 1* Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
21 1000 KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Espinafre 12 Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada unidade) | 8,44 4.220,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
22 500 KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Goiaba Vermelha/Branca 1° qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg | 5,13 15.390,00
cada unidade)
Caracterizagdo: fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras, Caracteristicas Sensoriais: préprias; Aparéncia: sem
danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sadde:
23 3000 | KG | auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos;
Umidade: isentos de umidade externa anormal; Residuos de Agrotoxicos: em
atendimentos aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA;
Maturacdo: tal que permita suportar manipulacdo , transporte e conservacao
em condi¢fes adequadas para 0 consumo mediato e imediato; Referencias:
RDC 27/10 — ANVISA/MS (Alimentos /embalagens isentos de registro
sanitario), RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de

qualidade).
Laranja Péra/Baiana/Lima 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg | 2,82 8.460,00
cada unidade) Caracterizagdo: de

24 3000 | KG 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade), fruta de boa

qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
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conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesGes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Limao Tahiti/Cravo/Galego 12 Qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg | 2,99 8.970,00
cada unidade) Caracterizago:
de 12 qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
25 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Maméo Formosa/Papaya 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada | 3,71 14.840,00
unidade)

Caracterizagdo: de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada unidade),
fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma; prépria da espécie
26 4000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Maracuja Azedo 1* Qualidade ( pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada | 6,21 37.260,00
unidade)

Caracterizagdo: Frutas de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. Procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 -

27 6000 | KG
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ANVISA/MS(Caracteristicas minimas de qualidade).
Mel de Abelha 12 Qualidade acondicionado em frascos de 500 g | 34,71 34.710,00
Caracterizagdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de
partes vivas das plantas ou de excrec@es de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia. O mel ndo podera conter substancias estranhas
a sua composicdo normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez. Podera
se apresentar parcialmente cristalizado e ndo apresentar caramelizacdo nem
espuma superficial. Registrado, no minimo, no érgdo municipal de inspe¢do
competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas largas,
irregulares ou alongadas. Deve possuir o carimbo do Servigo de Inspecédo
Federal (SIF), Servico Inspecdo Parand (SIP), ou Servico Inspecdo Municipal
(SIM) e estar em conformidade com a legislacdo sanitdria vigente.
Caracteristicas sensoriais; Proprias. Textura: Liquido denso, viscoso,
translGcido ou parcialmente cristalizado. Cor: Levemente amarelada a
castanho escura. Aroma: Adocicado. Matéria estranha prejudicial ou ndo a
salde: Auséncia. Residuos de agrotéxicos e de antibiéticos: Em atendimento
aos requisitos do Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA).
28 1000 KG | Referencias: RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). RDC 14 de 2014 (Matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de tolerancia). Resolucdo
CNNPA 12/78 — ANVISA/MS REVOGADA pela RDC N° 272 22/09/2005
(Regulamento técnico para produtos vegetais, frutas e cogumelos).
INSTRUCAO NORMATIVA 11 DE 20/10/2000 (Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Mel). Validade: Minima 24 meses. Embalagem
primaria: Embalagem, plastica transparente, virgem, integra, atdxica e bem
fechada. No rotulo impresso deve constar no minimo: a denominacdo do
produto, a data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informacédo
nutricional. Embalagem com capacidade de até 1 Kg. A quantidade total deve
ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).
No rétulo devem constar no minimo a denominagdo do produto, a data de
fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes e procedéncia. O mel
proveniente de abelhas indigenas deverd trazer no rétulo indicacdo clara de sua
procedéncia. Devera atender a RDC ANVISA n° 360 de 23/12/03, RDC
ANVISA n° 359 de 23/12/03, RDC ANVISA n° 259 de 20/09/02.

Milho Verde até 3 Palhas (pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada unidade) | 5,09 10.180,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saide:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Morango - cumbuca com aprox. 1 kg | 19,41 38.820,00
30 2000 | KG | Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. Caracterizacdo: fruta de boa qualidade, in natura,

29 2000 | KG
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sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Caracteristicas Sensoriais:
proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas
ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade externa anormal. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservacdo em condi¢cdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas
de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolugdo SESA 748/2014. Cumbuca com aproximado 1 kg.
Morango Orgénico - cumbuca com aprox. 1 kg | 23,25 23.250,00
Descri¢do: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado
Orgéanico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie
e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade
externa anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condi¢Ges adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos /embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 — ANVISA
IMS (caracteristicas minimas de qualidade). RDC 175/03 — ANVISA/MS
(Alimentos embalados), RDC 360/03 — ANVISA/MS (Alimentos embalados
obrigatoriedade de rotulagem nutricional), RDC 359/03 — ANVISA/MS
(PorcBes de Alimentos embalados para rotulagem nutricional), RDC 259/02
(Regulamento técnico para rotulagem nutricional). Embalagem transparente
em contetido de no maximo 02 quilos. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Pepino Comum/Japonés 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,300 kg | 4,06 12.180,00
cada unidade)
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de especimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
32 3000 | KG | Aroma: Prdpria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Pimentdol? Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,250 kg cada unidade) | 7,56 15.120,00
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescos. Aparéncia: Sem danos a superficie
elou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a sadde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das

31 1000 | KG

33 2000 | KG
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monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal. Referencias: RDC 27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Repolho Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada unidade) | 3,41 6.820,00
Caracterizagdo: de 12 Qualidade (médio - pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
34 2000 | KG | estranha prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Repolho Orgéanico Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada | 6,05 6.050,00
unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgéanico ou
Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Devem ser procedentes
de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas sensoriais: Serem frescas.
Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecanica;
Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, de agrotéxicos da ANVISA.
Umidade: Isentas de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 —
ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC
272/05 — ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade). Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saide: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias. Certificado
organico ou Agroecoldgico.

Rucula 1* Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade) | 6,65 6.650,00
Caracterizag8o: de 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade)
, devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e / ou lesdes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a
36 1000 | KG | saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

Suco de Uva Integral - 15 L | 13,79 110.320,00
Descricdo: De cor intensa, com fortes reflexos roxo-violaceos, aroma tipico
que lembra a fruta fresca, sabor refrescante, persistente e marcante com
equilibrio entre o teor de aglcar natural da fruta e sua acidez. Sem adicdo de
agua, acglcar e conservantes. Rétulo com discriminagdo dos ingredientes, nome
37 8000 | UND | da empresa, com data de fabricagdo e validade. Deve ser consumido no
maximo 6 meses ap06s o preparo. Caracterizacdo: Suco de uva é a bebida ndo
fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s, fresca e madura, sendo tolerada a graduacéo alcodlica até 0,5% Vol.
A designagdo “integral” ou “simples” sera privativa do suco de uva sem adicéo
de aglcares e na sua concentracdo natural. Deve possuir registro junto ao

35 1000 | KG
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Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento (MAPA Portaria
55/2004). E a bebida nio fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnoldgico adequado, na sua
concentracdo natural, sem adicdo de agUcar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservacdo. Produzido
dentro das normas de Boas Praticas de Fabricacdo e proveniente de
estabelecimento sob inspecdo. N&do pode conter: substancias estranhas a fruta
de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e
acucar. Pesos liquidos declarados no rdtulo: Minimo 99% (toleravel).
Caracteristicas sensoriais, Textura, Aroma: Préprias. Cor: Vinho, rosado ou
translucido (branco). Matéria estranha prejudicial & sadde: Auséncia de
matérias estranhas & fruta. Corantes, Conservantes artificiais: Ausentes.
Validade: Minimo 6 meses. Embalagem Priméaria: Embalagem atoxica,
virgem, hermeticamente fechada. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Referencias:
MAPA Portaria 55 de 27/07/2004 (ComplementacGes dos padres de
Identidade e qualidade do vinho e dos derivados da uva e do vinho). RDC
ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens isentos
de registro sanitario). RDC ANVISA N° 14 de 28/03/14 (Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de
tolerdncia). RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). Decreto N° 8.198, de 20/02/14 (producdo, circulacdo e
comercializagdo do vinho e derivados da uva e do vinho). Instrucdo Normativa
N° 01, de 07/01/2000 do Ministério da Agricultura (Regulamento técnico geral
para fixag8o dos padrdes de ldentidade e qualidade para polpa de fruta).
Tangerina Poncd/ Mexirica/Mimosa/Bergamota/Murcote 1° Qualidade | 4,04 12.120,00
(pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) Caracterizacéo:
de 1° qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
38 3000 | KG | e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacéo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Tomate Cereja 1* Qualidade (pesando entre 0,010 a 0,020 kg cada | 3,60 14.400,00
unidade)

Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
39 4000 | KG | fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saide:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
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(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Tomate Rasteiro 1% Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada | 4,42 17.680,00
unidade)

Caracterizagdo: Tomate Rasteiro 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg
cada unidade) devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 9,91 79.280,00
kg cada unidade) Caracterizagéo: Frutas
de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem  Desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
41 8000 | KG | estranha prejudicial a saude: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservagdo em condi¢des adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade).

Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 14,88 29.760,00
kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotéxicos, com certificado
Orgéanico ou Agroecologico, conforme normas. Caracterizacdo: Frutas de
boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar manipulagéo,
transporte e conservacdo em condigBes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade). Certificado organico ou Agroecoldgico.

Vagem 12 Qualidade | 11,25 11.250,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade, devem ser procedentes de espécimes de
vegetais genuinos, livres de machucados na superficie do produto.
Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a
superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prdpria da espécie e variedade.
Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais livres da maior parte possivel de terra aderente. Residuos

40 4000 | KG

42 2000 | KG

43 1000 | KG
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de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

TOTAL 675.265,00

PARAGRAFO PRIMEIRO — Os produtos serdo fornecidos em estrita obediéncia ao presente Contrato,
devendo ser observadas integral e rigorosamente as especificacdes informadas pelo CONTRATANTE e
aprovadas pelas autoridades competentes, assim como a Dispensa de Licitagdo n® 87/2021-PMB - PMB e
anexos.

CLAUSULA SEGUNDA — EXECUCAO

I.  Os alimentos deverao ser transportados em condi¢des adequadas que evitem contaminacgdes, para isso €
fundamental o controle da higiene, da temperatura e do tempo de transporte. Os meios de transporte,
refrigerados ou ndo, deverdo garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a deterioracdo do
produto. Os alimentos deverdo ser transportados em compartimento exclusivo do veiculo, sem que
substancias estranhas possam contamina-los.

Il. A carga e/ou descarga ndo devem representar risco de contaminacao, dano ou deterioracdo do produto.
Quando a natureza do alimento assim o exigir deve ser colocado sobre prateleiras e estrados, quando
necessarios removiveis, de forma a evitar danos e/ou contaminacdo. Os materiais utilizados para protecdo e
fixacdo da carga (cordas, encerados, plésticos e outros) ndo devem constituir fonte de contaminagdo ou
dano para o produto, devendo os mesmos ser desinfetados juntamente com o veiculo de transporte. A
cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. O transporte de matéria-prima ou
produtos alimenticios crus ndo devera ser feito com alimentos prontos para consumo conforme disposto na
LEGISLACAO - Resolugdo CISA/MS n° 10 de 31/07/84, Resolugio Estadual n°® 19 de 02/05/90,
Resolucdo ANVISA n° 275 de 21/10/02, Portaria MS n° 326 de 30/07/97, Portaria MAPA n° 368 de
04/09/97, Portaria MS n° 1428 de 26/11/93 e Portaria SVS/MS 326/1997. LEGISLACAO - Todos os
alimentos devem apresentar-se dentro dos parametros e padrdes técnicos estabelecidos pela legislacao
vigente conforme determinacao dos 6rgéos oficiais competentes.

I1l. O Contratante deverd Entregar os géneros alimenticios conforme condicdes, prazos, precos, tipo,
padrGes de identidade e qualidade estabelecidos neste instrumento cumprindo a legislagdo sanitéaria
pertinente. Substituir os alimentos que apresentarem alteracdes dentro do prazo de validade, sob pena de
nédo receber os pagamentos. Executar o objeto contratual em estrita conformidade com as especificacdes
exigidas, atentando-se, ainda, aos critérios de controle e manutencdo da qualidade dos géneros.

IV. Do Controle de Qualidade: Durante a execugdo do contrato, a qualquer tempo, poderdo ser coletadas
amostras de alimentos para analise-microscopica, fisico-quimica, microbioldgica e de residuos quimicos
agrotoxicos (pesticidas, antibidticos), conforme legislacdo vigente da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA.

V. Caso os alimentos estejam fora das especificacdes deste edital e da legislacdo pertinente, a entrega sera
suspensa até a regularizacdo, sem direito a entrega retroativa, podendo o fornecedor ter seu contrato
rescindido no caso de nédo correcdo da falha ou reincidéncia. Os géneros entregues, conforme o tipo devera
atender ao disposto no edital e na legislagdo pertinente em vigor, estabelecida pelo Ministério da
Saude/ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
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VI. Os géneros alimenticios a serem entregues ao contratante serdo os definidos na chamada publica de
compra, podendo ser substituidos quando ocorrer a necessidade, PNAE - FNDE desde que os produtos
substitutos constem na mesma chamada publica e sejam correlatos nutricionalmente.

CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

A CONTRATADA se obriga a fornecer produtos objeto deste Contrato, pelo preco certo e ajustado de R$
675.265,00 (seiscentos e setenta e cinco mil duzentos e sessenta e cinco reais).

PARAGRAFO UNICO — O pagamento de quaisquer taxas ou emolumentos concernentes ao objeto do
presente contrato correrd por conta exclusivo da CONTRATADA, demais encargos inerentes a completa
execucdo do presente contrato.

CLAUSULA QUARTA — PAGAMENTO

O pagamento seré efetuado conforme fornecimento, e apresentacdo da nota fiscal, com guias da CND(Certidao
Negativa de Débito) do INSS e CRF(Certificado de Regularidade do FGTS) em cada uma das respectivas
parcelas e observada a ordem cronolégica dos empenhos.

PARAGRAFO PRIMEIRO — Os recursos destinados ao pagamento dos servicos de que trata o presente
contrato sdo oriundos da rubrica:

_ DESCRICAO
DOTACAO FUNCIONAL
SECRETARIA FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
i MATERIAL, BEM OU SERVICO
EDUCACAO E PARA DISTRIBUICAO
g 1280/138 0300412361120660303390320000 A TULA
- MATERIAL, BEM OU SERVICO
E%%i’.“rﬁgi E 1420/103 0300512361121960323390320000 PARA DISTRIBUICAO
GRATUITA
- MATERIAL, BEM OU SERVICO
E%%i’.“rﬁgi E 1570/104 0300512361124160333390320000 PARA DISTRIBUICAO
GRATUITA

Tendo em vista que a vigéncia deste contrato ultrapassa o final do presente exercicio financeiro, as despesas
previstas para o proximo exercicio serdo cobertas com dotacdes especificas que constardo das Leis de Diretrizes
Orcamentarias - LDO e Leis Orcamentarias Anuais-LOA daqueles exercicios.

PARAGRAFO SEGUNDO - As faturas deverdo ser apresentadas em 02(duas) vias, devidamente
regularizadas nos seus aspectos formais e legais.

PARAGRAFO TERCEIRO — Nenhum pagamento isentara a CONTRATADA das responsabilidades
assumidas na forma deste contrato, quaisquer que sejam, nem implicara na aprovacgao definitiva dos produtos
recebidos.

PARAGRAFO QUARTO — Os pagamentos serdo realizados através de meios eletrénicos ofertados pelo
sistema bancario, na forma de avisos de crédito, ordem bancaria, transferéncia eletrénica disponivel ou por
outros servigos da mesma natureza disponibilizados pelas Instituicbes Financeiras, diretamente na conta

R Frei Rafael Proner 1457 Cx. Postal 281 CEP 86360000 Tel.: 43 3542-4525 - E-mail: licitacao@bandeirantes.pr.gov.br CNPJ 76.235.753/0001-48



SANDEIRANTES

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
ESTADO DO PARANA

bancéaria (corrente ou poupancga) n° , agéncia do Banco , em nome da
empresa fornecedora.

PARAGRAFO QUINTO — Caso se verifique erro na fatura, o pagamento sera sustado até que as providéncias
pertinentes tenham sido tomadas por parte da CONTRATADA.

PARAGRAFQ SEXTO — A fatura devera ser entregue na sede do CONTRATANTE, no enderego descrito no
predmbulo deste contrato, durante o horario de expediente.

PARAGRAFO SETIMO — Caso no dia previsto no item anterior ndo haja expediente na PREFEITURA, o
pagamento serd efetuado no primeiro dia Gtil subsequente a este.

CLAUSULA QUINTA - PRAZO

O prazo para fornecimento sera de 12 (doze) meses, iniciando a contagem na data da assinatura do contrato
O prazo de vigéncia do contrato serd de 13 (treze) meses, iniciando a contagem na data da assinatura do
contrato.

CLAUSULA SEXTA-MULTA

PARAGRAFO PRIMEIRO — Multa Contratual de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, que
sera aplicada na hipdtese de inexecucdo total ou parcial das obrigacGes assumidas pela CONTRATADA, sem
prejuizo de outras penalidades previsto pela Lei n® 8.666/93 e suas alteracBes subseqlientes e demais
legislacBes pertinentes a matéria.

PARAGRAFO SEGUNDO - Se, no término do prazo contratual os produtos néo estiverem sido fornecidos,
sera aplicada a CONTRATADA por dia de atraso, a multa de R$ 15,00 (Quinze reais). Para o célculo dos dias
de atraso seréo considerados os abonos homologados.

CLAUSULA SETIMA — RESCISAO

O presente contrato podera ser rescindido de pleno direito, independentemente de notificacdo judicial, nas
seguintes hipoteses;

a) infringéncia de qualquer obrigagéo ajustada;
b) liquidacdo amigavel ou judicial, concordata ou faléncia da CONTRATADA,
C) Se a CONTRATADA, sem previa autorizacdo do CONTRATANTE, transferir, caucionar ou

transacionar qualquer direito decorrente deste contrato;
d) E os demais mencionados no Artigos 77 e 78 da Lei n°® 8.666/93.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CONTRATADA, indenizara a CONTRATANTE por todos 0s prejuizos
que esta vier a sofrer em decorréncia da rescisdo por inadimplemento de suas obrigagdes contratuais.
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PARAGRAFO SEGUNDO — No caso do CONTRATANTE precisar recorrer a via Judicial para rescindir o
presente contrato, ficard a CONTRATADA sujeita a multa convencional de 10%(dez por cento) do valor do
contrato, além das perdas e danos, custas processuais e honorarios advocaticios, estes fixados em 20%(vinte
por cento) do valor do contrato.

CLAUSULA OITAVA - DISPOSICOES GERAIS

Ao presente contrato se aplicam as seguintes disposicdes gerais:

a) Nenhum material fora do contratado podera ser fornecido, ainda que em carater extraordinario, sem a
prévia e expressa autorizacdo do CONTRATANTE.

b) Rescindido o contrato em razdo do inadimplemento de obrigacdes da CONTRATADA, esta ficara
impedida de participar de novos contratos com a CONTRATANTE, além das penalidades previstas na Lei n°
8.666/93 e suas alteracdes subsequentes.

C) A CONTRATADA assume exclusiva responsabilidade pelo cumprimento de todas as
decorrentes da execucdo deste contrato, sejam de natureza trabalhista, previdenciaria, comercial, civil ou fiscal,
inexistindo solidariedade do CONTRATANTE relativamente a esses encargos, inclusive os que eventualmente
advirem de prejuizos causados a terceiros.

d) A CONTRATADA se obriga a manter, durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as
obrigacGes por ela assumidas, todas as condi¢6es de habilitacdo e qualificacdo exigidas na habilitacao.

CLAUSULA NONA - DAS PARTES INTEGRANTES

As condicdes estabelecidas na DISPENSA DE LICITACAO N° 87/2021-PMB - PMB e na proposta
apresentada pela empresa ora CONTRATADA, sdo partes integrantes deste instrumento, independentemente
de transcricéo.

PARAGRAFO UNICO - Serdo incorporadas a este contrato, mediante termos aditivos quaisquer
modificagbes que venham a ser necessarios durante a sua vigéncia, decorrentes das obrigacdes assumidas pela
CONTRATANTE e pela CONTRATADA, tais como a prorrogacdo de prazos e normas gerais de servicos.

CLAUSULA DECIMA - DA FRAUDE E DA CORRUPCAO

10.1 Os licitantes devem observar e o contratado deve observar e fazer observar por seus fornecedores e
subcontratados, se admitida subcontratacdo, 0 mais alto padréo de ética durante todo o processo de licitacdo, de
contratacdo e execucao do objeto contratual.

10.2 Para os propositos desta clausula, definem-se as seguintes préaticas:

a) “Pratica corrupta”: oferecer, dar, receber ou solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem com
0 objetivo de influenciar a acéo de servidor publico no processo de licitagdo ou na execucdo de contrato;

b) “Pratica fraudulenta”: a falsificacdo ou omissao dos fatos, com o objetivo de influenciar o processo de
licitag&o ou de execucéo de contrato;

R Frei Rafael Proner 1457 Cx. Postal 281 CEP 86360000 Tel.: 43 3542-4525 - E-mail: licitacao@bandeirantes.pr.gov.br CNPJ 76.235.753/0001-48



SANDEIRANTES

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
ESTADO DO PARANA

C) “Pratica colusiva”: esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes, com ou sem o
conhecimento de representantes ou prepostos do 6rgéo licitado, visando estabelecer pregos em niveis artificiais
e ndo competitivos;

d) “Pratica coercitiva”: causar dano ou ameacar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou sua
propriedade, visando influenciar sua participacdo em um processo licitatério ou afetar a execugdo do contrato;
e) “Pratica obstrutiva”: () destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspe¢Ges ou fazer
declaracdes falsas aos representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir
materialmente a apuracdo de alegacBes de pratica prevista deste Edital; (I1) atos cuja intengdo seja impedir
materialmente o exercicio do direito de o organismo financeiro multilateral promover inspecéo.

10.3 Na hipétese de financiamento, parcial ou integral, por organismo financeiro multilateral, mediante
adiantamento ou reembolso, este organismo impora sancdo sobre uma empresa ou pessoa fisica, inclusive
declarando-a inelegivel, indefinidamente ou por prazo determinado, para a outorga de contratos financiados
pelo organismo se, em qualquer momento, constatar o envolvimento da empresa, diretamente ou por meio de
um agente, em praticas corruptas, fraudulentas, colusivas, coercitivas ou obstrutivas ao participar da licitacdo
ou da execucao de um contrato financiado pelo organismo.

10.4 Considerando os propdsitos das clausulas acima, o licitante vencedor, como condi¢do para a
contratacdo, deverd concordar e autorizar que, na hipdteses de o contrato vier a ser financiado, em parte ou
integralmente, por organismo financeiro multilateral, mediante adiantamento ou reembolso, permitird que o
organismo financeiro e/ou pessoas por ele formalmente indicadas possam inspecionar o local de execucdo do
contrato e todos os documentos, contas e registros relacionados a licitacdo e a execucdo do contrato.

CLAUSULA DECIMA - SUCESSAO E FORO

As partes firmam o presente instrumento em 02(duas) vias (impressas por sistema eletronico de dados) de
igual teor e forma, na presenca de 02(duas) testemunhas abaixo, obrigando-se por si e seus sucessores, ao fiel
cumprimento do que ora ficou ajustado, elegendo para Foro do mesmo a Comarca de Bandeirantes, Estado do
Parand, ndo obstante qualquer mudanca de domicilio da CONTRATADA, que em razdo disso é obrigada a
manter um representante com plenos poderes para receber notificacfes, citacdo inicial e outras em direito
permitidas.

Bandeirantes-PR, 27 de outubro de 2021

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
JAELSON RAMALHO MATTA
Prefeito Municipal

COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR INTEGRADA DE BANDEIRANTES - COOPAFI
Marcio Donizette Oliveira

Presidente
Testemunhas:
José Marcio Urbano José Celestino Fontolan
CPF. 023.000.589-60 CPF. 305.411.079-68
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EXTRATO DO CONTRATO N° 308/2021- PMB
DISPENSA DE LICITACAO N° 87/2021-PMB

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BANDEIRANTES, ESTADO DO PARANA.

CONTRATADA: COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR INTEGRADA DE
BANDEIRANTES - COOPAFI

OBJETO: AQUISIQAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA
AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTA@AO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO
DE 2021 DECORRENTE DA CHAMADA PUBLICA N° 08/2021

VALOR: R$ 675.265,00 (seiscentos e setenta e cinco mil duzentos e sessenta e cinco reais)

PRAZO DE EXECUCAO: 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura deste termo.

PRAZO DE VIGENCIA: 13 (treze) meses, a contar da data da assinatura deste termo.

DOTACOES:
~ DESCRICAO
DOTAGAO FUNCIONAL
SECRETARIA FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
i MATERIAL, BEM OU
EDUCAGAO E SERVICO PARA
AT 1280/138 0300412361120660303390320000 DISTRIBUICKO GRATUITA
. MATERIAL, BEM OU
B A E 14201103 0300512361121960323390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA
» MATERIAL, BEM OU
B A E 1570/104 0300512361124160333390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA

Bandeirantes-PR, 27 de outubro de 2021

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
JAELSON RAMALHO MATTA
Prefeito Municipal

COOPERATIVA DA AGRICULTURA FAMILIAR INTEGRADA DE BANDEIRANTES - COOPAFI
Marcio Donizette Oliveira
Presidente
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